Welche Beleuchtung
bendtigen Sie?

Welche Komfortmerkmale
sind lhnen besonders
wichtig?

Welche okologischen
Eigenschaften soll lhr
Gerat besitzen?

Welche Aspekte

sind lhnen wichtig?

Die Beleuchtung spielt beim Kochen eine wichtige Rolle. Sie sollte
ausreichend hell und angenehm sein.

Halogenbeleuchtung:

Diese Art der Beleuchtung fin-
den sie haufig bei Dunstab-
zugshauben vor.

LED-Beleuchtung:

Mit einer LED-Beleuchtung
kénnen Sie bis zu 90 % Ener-
gie im Vergleich zur Halogenbe-
leuchtung einsparen. Zudem ist
die Lebensdauer deutlich héher.

LED-Glaskantenbeleuchtung:
Fir ein stimmungsvolles Ambi-
ente in der Kiiche sorgt eine
mehrfarbige LED-Glaskanten-
beleuchtung.

Einfache Reinigung:

Der Innenbereich der Haube
hinter den Fettfiltern sollte frei
von sichtbaren Kabeln und
Motorteilen sein, um eine di-
rekte Berlhrung zu verhindern.
Glatte Innenflachen ohne
scharfe Metallkanten sind be-
sonders leicht zu reinigen.

Spiilmaschinen-geeignete
Filter:

Die Fettfilter sollten sptlma-
schinenfest sein, so ist die Rei-
nigung besonders einfach.

Anzeige Filterreinigung:
Manche Hauben verfligen tber
eine Anzeige fir den Zeitpunkt
der Filterreinigung. Durch eine
regelméBige Reinigung der
Fettfilter sowie einen Aus-
tausch des Aktivkohlefilters im
Umluftbetrieb, arbeitet lhre
Haube immer effizient.

Vernetzung von Kochfeld

und Haube:

Bei einigen Geraten finden Sie
eine vorinstallierte Funktion,
durch die Kochfeld und Haube
miteinander kommunizieren kén-
nen. Die am Kochfeld eingestell-
ten Werte werden erfasst und an
die Steuerung der Haube Uber-
mittelt. Diese wahlt automatisch
die richtige Leistungsstufe.

Dank energiesparenden Motoren verbrauchen manche Dunstab-
zugshauben bis zu 70 % weniger Strom als vergleichbare Geréte.
Hinzu kommt, dass diese Motoren besonders laufruhig sind und
eine konstant hohe Lufleistung bieten. Die Beleuchtung einer
Haube kann auBerdem bis zu 40% des Gesamt-Energiever-
brauchs ausmachen. Achten Sie daher auf eine sparsame LED-
Beleuchtung.

Mittels dieser ausgefiillten Checkliste kann lhnen Ihr Fachhandler
die fur Sie am besten geeigneten Gerate vorstellen.
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]
]

2.

oo ododod

Umlufthaube
Ablufthaube

Gerateart
Wandhaube
Inselhaube
Flachpaneelhaube
Unterbauhaube
Zwischenbauhaube
Lifterbaustein
Downdrafthaube
Deckengeblase

3. Grundlegende
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Leistungsmerkmale
GroBe passend flr ein
60er Kochfeld

GroBe passend flr ein
75er Kochfeld

GroBe passend flr ein
90er Kochfeld

Gute Saugleistung
Besonders leise

4. Filterarten
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Edelstahl-Metallfettfilter

Aktivkohlefilter (erfor-
derlich bei Umluft-
betrieb) |

5. Beleuchtung

d Halogenbeleuchtung

d LED-Beleuchtung

d Mehrfarbige LED-
Glaskantenbeleuchtung

6. Komfortmerkmale

1 Glatte Innenflachen

[d Spulmaschinen-
geeignete Fettfilter

[d Anzeige Filterreinigung

d Vernetzung von Haube
und Kochfeld

7. Umwelt
1 Energiesparsamer Motor
4 LED-Beleuchtung
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Welche Betriebsart
bendtigen Sie?

Welche Art von Gerat
wiinschen Sie?

Welche grundlegenden
Leistungsmerkmale sind
lhnen wichtig?

Welche Filterarten
bendétigen Sie?

Generell unterscheidet man zwischen zwei Betriebsarten bei
Dunstabzugshauben: Abluft und Umluft.
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Die verschiedenen Arten von Dunstabzugshauben unterscheiden
sich grundsatzlich durch ihre Sichtbarkeit. Wand- oder Insel-
Dunstabzugshauben sind ein Blickfang in der Kiiche. Wenn Sie
sich fur eine integrierte Losung entscheiden, féllt die Haube weni-
ger stark auf. Dies sind Flachpaneel-, Unterbau-, Zwischenbau-
hauben oder Lifterbausteine.

Ein Einbau innerhalb einer Kochinsel kann mit einer Down-
drafthaube einfach realisiert werden. Diese verschwindet in der
Arbeitsplatte sobald sie nicht mehr benétigt wird. Sowohl Down-
drafthauben als auch Deckengeblase bieten in offenen Wohn-Ess-
bereichen freie Sicht.

Wandhaube Inselhaube

e &
Flachpaneelhaube Unterbauhaube

Zwischenbauhaube Lifterbaustein

Downdrafthaube

Deckengeblase

GroBe der Haube:

Eine Dunstabzugshaube sollte
mindestens so breit sein wie das
darunter liegende Kochfeld, eher
etwas breiter. Fir eine optimale
Erfassung des Wrasens emp-
fiehlt sich zudem ein Abstand
zwischen Kochfeld und Dunst-
abzugshaube von 65-75cm.

Saugleistung:

Die Saugleistung bestimmt, wie
viel Wrasen aufgenommen wer-
den kann. Dies hangt von der
Leistung des Motors sowie der
Konstruktion der Haube ab.
Generell bendtigen Sie eine
hohe Luftleistung, wenn Sie
eine groBe Kiiche haben. Sie kénnen die Saugleistung einfach tes-
ten, indem Sie ein Stlick Papier unter die Haube halten, um zu se-
hen wie gut es je nach Leistungsstufe gehalten wird. Bitte beach-
ten Sie, dass Sie nur bei gleich groBen Fliterflachen vergleichbare
Ergebnisse erhalten. Eine Haube mit kleinerer Filterflache, die von
dem Papier vollkommen abgedeckt wird, baut einen héheren Un-
terdruck auf als eine Haube mit einer gréBeren Filterflache, obwohl
die Saugleistung tatséchlich besser ist.

Gerausche:

Das Gerdusch der Haube hangt
von der Leistungsstufe ab und
ist vor allem bei offenen Wohn-
kiichen wichtig. Sie kénnen die
Gerauschentwicklung einfach
testen, indem Sie die Gerau-
sche zweier Hauben verglei-
chen wahrend Sie den Papiertest durchfihren. Gerausche werden
in "dB" gemessen. Es ist wichtig zu wissen, dass sich das
Gerausch bei einem Anstieg von 3 dB verdoppelt. Ein Gerdusch-
wert von 40 dB ist dabei nicht lauter als ein auf niedrigster Stufe
eingestelltes Radio, das Musik spielt. 70 dB sind so laut wie star-
ker StraBenlarm.

Fettfilter:
Jede Haube filtert das Fett
durch den Fettfilter. Um das

Filter enorm wichtig. Nehmen
Sie einen Filter heraus und hal-

Eieme
Fett effektiv aus der Luft filtern
/ |r zu konnen, ist die Qualitat der
e

ten Sie ihn gegen das Licht. Je

weniger Licht hindurch scheint, desto besser ist die Filtration. Es
werden Fettbindungen von bis zu 95 % erreicht. Edelstahl-Metall-
fettfilter kbnnen sogar im Geschirrspller gereinigt werden.

Aktivkohlefilter:

Bei Dunstabzugshauben fir
den Umluftbetrieb sollte auBer
dem Fettfilter immer auch der
Aktivkohlefilter eingesetzt wer-
den. Dieser kann Geriiche effi-
zient und langerfristig binden.

Denken Sie daran, dass er re-
gelmasBig (ca. alle 6 Monate) durch einen neuen Filter ersetzt wird.




